不合格项目解读：

黄曲霉毒素B1。黄曲霉毒素B1是已知的化学物质中致癌性最强的一种。黄曲霉毒素B1对包括人和若干动物具有强烈的毒性，其毒性作用主要是对肝脏的损害。花生油产品中黄曲霉毒素B1不合格的主要原因有：花生原料在种植、采收、运输及储存过程中受到黄曲霉等霉菌污染，企业在生产时没有严格挑拣花生原料和进行相关检测,企业没有采用精炼工艺或工艺控制不当。

铝的残留量。含铝食品添加剂（比如明矾）是合法的食品添加剂，按标准使用不会对健康造成危害。根据国家食品安全风险评估专家委员会完成的中国居民膳食铝暴露风险评估结果。铝常被称作“智力杀手”，长期食用含铝食品，容易引起记忆力减退与智力下降，对健康侵害严重。长期摄入过量的铝会损伤大脑导致痴呆，还可能出现贫血、骨质疏松等疾病，尤其对身体抵抗力较弱的老人、儿童和孕妇产生的危害更大。
铝残留量超标的原因可能是个别企业为增加产品口感，在生产加工过程中超限量、超范围使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。

烯酰吗啉。烯酰吗啉是一种新型内吸治疗性专用低毒杀菌剂，主要用于防治葡萄、草莓、黄瓜等果蔬农作物的霜霉病、霜疫霉病、晚疫病、疫（霉）病、疫腐病、腐霉病、黑胫病等。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，草莓中的烯酰吗啉最大残留限量值为0.05mg/kg,烯酰吗啉虽具有低毒性，但长期摄入会对人体造成一定的健康隐患。造成烯酰吗啉残留量超标的原因为蔬菜种植户在种殖过程中未遵照规范使用烯酰吗啉，或周边环境使用过量带入。

2,4-滴和2,4-滴钠盐。4-滴又名2,4-二氯苯氧乙酸，是一种生长素类似物，用作植物生长调节剂。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，2,4-滴和2,4-滴钠盐在水果中的最大残留限量为1mg/kg（其中：在柑、橘、橙中最大残留限量为0.1mg/kg）。属中等毒类。吸入、摄入或经皮肤吸收后对身体有害。对眼睛、皮肤的刺激作用，反复接触对肝、心脏有损害作用。能引起惊厥。

灭蝇胺：灭蝇胺是一种触杀、胃毒和内吸传导作用的昆虫生长调节剂类杀虫剂。灭蝇胺对眼睛、皮肤有刺激作用，短期内大量接触可引起急性中毒，产生恶心、呕吐、眩晕等健康危害。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2019）中规定，豇豆中灭蝇胺残留限量值不得超过0.5mg/kg。造成不合格的原因为蔬菜种植户在种殖过程中未遵照规范使用灭蝇胺，或周边环境使用过量带入，导致该物质检出残留大于限量规定。

